
100％植物由来のエタノール使用

Let's sterilize thoroughly with alcohol !

アルコールで

除
Food alcohol disinfectant. Made in JAPAN

With 菌しっかり

5L

全成分、厚労省認可の食品添加物のみ使用

※イメージ

成分 容量v/v%
エタノール：78.00%
グリセリン：0.01%
精製水

18L
10L

ウレコル78

500ml

主原料エタノールは

※イメージ

植物由来
お酒の原料です

サトウキビ 99.99%
第三者公的機関殺菌試験

菌類を除菌できたことが確認されました

信頼の証



アルコール除菌液Q&A
Ｑ１）エタノール、アルコール、エチルアルコール、酒精の違いがわかりません？
呼び方は異なりまうすが同じものです。「アルコール」は広義には、エチルアルコール、メチルアルコール、プロピルアルコールなどアルコール類の総称
です。 一般的にはアルコールといえばエチルアルコールを指します。 ①エタノール（国際化学命名法） ②エチルアルコール（慣用名） ③酒精（日本
語の名称）

Ｑ２）エタノールは、何から出来ていますか？
エタノール（アルコール）は、サトウキビ、トウモロコシ、さつまいも、じゃがいもなどのデンプン質を原料とし、糖化→発酵後→蒸留して得られたもの
で、お酒の原料としても使用されています。

身近な所を除菌しよう

クリニック

老健施設

幼稚園 まな板食器

レストラン

キッチン

Email: uresin@siren.ocn.ne.jp

ウレコル78 ！

mailto:uresin@siren.ocn.ne.jp
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※①

※②

※①、2021年４月より社名を株式会社ウレシンに商号変更致しました。
※②、2021年４月より製品名をウレコル７８に変更致しましたが、成分・品質は従来通リです。

アルコール濃度
７８％品
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4※③、※④、※⑤ 2021年４月より製品名をウレコル７８に変更致しましたが、成分・品質は従来通リです。

※③

※④

※⑤

アルコール濃度78％品
大腸菌・黄色ブドウ球菌を
３０秒で９９.999%除菌

された事が確認されました

アルコール濃度78％品
大腸菌・黄色ブドウ球菌を
３０秒で９９.999%除菌

された事が確認されました




